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Bem-vindos
O casamento na Aldeia da Pedralva é um
acontecimento único, num espaço natural e mágico
onde não existe o tempo, porque na Aldeia da Pedralva
há sempre tempo. Tempo para viver intensamente e
partilhar com quem mais gosta cada momento do dia
mais importante da sua vida.
Os noivos são os senhores da aldeia e os convidados
são aldeões que participam e alegram a festa como se
não houvesse amanhã.
Aqui há tempo para tudo, e sobretudo tempo para
ouvirmos ideias que tornem o dia do vosso casamento
tão especial. Visite-nos e fique a conhecer todos os
encantos da nossa aldeia.







À VOLTA
DA ALDEIA
Na Costa Vicentina, a possibilidade e variadade de
atividades relacionadas com a natureza, é infinita!
Desfrute ao máximo da sua estadia com estas
experiências na nossa aldeia.

Caminhadas e Tours
Bicicletas
Obs. de aves
Mergulho
Obs. de golfinhos
Pesca em família

*Disponível aluguer de material



1. Casa Beliche
2. Casa Burgau
3. Casa Barranco
4. Casa Cordoama
5. Casa Castelejo
6. Casa Zavial
7. Casa Ingrina
8. Casa Mercearia
9. Casa Murração
10. Casa Barriga
11. Casa Ponta Ruiva
12. Casa Mareta
13. Casa Mouranitos
14. Casa Àguia
15. Casa Baleeira
16. Casa Rebolinhos

17. Casa da Pedra
18. Casa Bordeira
19. Casa Boca do Rio
20. Casa Furnas
21. Casa Salema
22. Casa Figueira
23. Casa Mirouço
24. Casa Telheiro
25. Casa Pedralva
26. Restaurante
27. Receção
28. Casa das Bikes
29. Estacionamento
30. Piscina
31. Parque Infantil
32. Forno

EXPLORE
A ALDEIA



Escolher casar na Aldeia da Pedralva, tem muitos benefícios, mas um dos principais é poder ficar a
dormir no local onde o evento acontece.

FIQUE NA ALDEIA

14 Apartamentos T1 (2 pessoas )
8 Apartamentos T2 (4 pessoas )
2 Apartamentos T3 (6 pessoas )
1 Apartamento T4 (8 pessoas )

25 CASAS

*Pessoa extra: 30€ por adulto e 15€ por criança (até 12 anos).
*A capacidade total do alojamento é de 80 pessoas. 



Época baixa

Sem mínimo de estadia*
Janeiro a Março e

Novembro a Dezembro

3000€
/ Por noite

Domingo a Quinta

3200€
/ Por noite

Sexta a Sábado

Época média

2 noites ao fim de semana*
Abril a Junho, Setembro e

Outubro

3500€
/ Por noite

Domingo a Quinta

3900€
/ Por noite

Sexta a Sábado

Época alta

2 noites mínimo*
Julho

6550€
/ Por noite

Domingo a Quinta

7300€
/ Por noite

Sexta a Sábado

2026

Nota: 
* Informamos que
não realizamos
casamentos durante
o mês de agosto. 



Época baixa

Sem mínimo de estadia*
Janeiro a Março e

Novembro a Dezembro

3300€
/ Por noite

Domingo a Quinta

3550€
/ Por noite

Sexta a Sábado

Época média

2 noites ao fim de semana*
Abril a Junho, Setembro e

Outubro

3850€
/ Por noite

Domingo a Quinta

4300€
/ Por noite

Sexta a Sábado

Época alta

2 noites mínimo*
Julho

6750€
/ Por noite

Domingo a Quinta

7500€
/ Por noite

Sexta a Sábado

2027

Nota: 
* Informamos que
não realizamos
casamentos durante
o mês de agosto. 



O MENU

Welcome Drinks

8 Canapés

1 Entrada

1 Prato Peixe

1 Prato Carne

Sobremesas

120€
/ Pessoa

PREÇO

* Valores apresentados
referem-se ao ano de 2026.

* Bolo de Noiva por encomenda



MENUS
CASAMENTOS

WELCOME DRINKS

•  Água Mineral
•  Refrigerantes
•  Cerveja Sagres
•  Vinho Espumante Natural
•  Vinho Branco 
•  Vinho Tinto 
•  Whisky Novo
•  Gin Tónico 
•  Vodka Tónico 

* Custo acrescido
Ceia: 8€/pax
Bar Aberto (1h): 8€/pax

/ “GORDON’S”

/ “SMIRNOFF”

CANAPÉS QUENTES
Escolher 4 variedades

•  Pastel de Bacalhau
•  Folhadinhos de carne assada
•  Nuggets Veganos
•  Crepes de Vegetais
•  Mini Falafel
•  Sticks de Legumes 
•  Camarão panado 
•  Mini rissóis de leitão
•  Ovos verdes
•  Mini pregos no pão

/ C MAIONESE DE ALHO

/ C GUACAMOLE

/ C HÚMUS

CANAPÉS FRIOS
Escolher 4 variedades

•  Mini Brusqueta de requeijão e compota de abóbora
•  Cogumelos recheados 
•  Mini rolos de salmão e rúcula
•  Mini rolos de frango e mostarda antiga
     / VOL AU VENT COM TOMATE SEMISECO, MOUSSE DE REQUEIJÃO E REDUÇÃO       

        DE BASÍLICO

•  Espetada de mozarela, tomate e pesto
•  Mexilhão à Espanhola
•  Ceviche de Atum 
•  Lascas de Bacalhau

C/ MOUSSE DE QUEIJO DE CABRA E MEL

 C/ SOJA E LIMA

 C/ BATATINHAS E GRELOS

/ CREPES “PRIMAVERA”



* Custo acrescido
Ceia: 8€/pax
Bar Aberto (1h): 8€/pax

ENTRADAS
Escolher 1 Variedade

• Creme de coentros, ovos de codorniz e amêndoa
• Creme de abóbora e estaladiço de batata-doce de Aljezur
• Caldo Verde
• Sopa de Peixe
• Alheiras de caça com mousse de pera bêbada e salada de rúcula
• Creme de cogumelos com fios de frango
• Tártaro de Atum com juliana de radicchio
• Crepe de queijo de cabra com mini saladinha de mel e nozes

PEIXE
Escolher 1 Variedade

• Bacalhau com broa e espinafres no forno
• Caldeirada de polvo e batata-doce de Aljezur
• Bacalhau fresco, telha de tapenade e esmagada rica “À Gomes de Sá”
• Tranche de Cherne com Xerém de Bivalves
• Tamboril marinado em citrinos, legumes e molho de chalotas
• Filete de robalo com bouquet de legumes e molho de espargos branco

CARNE
Escolher 1 Variedade

• Arroz de Pato “À Pedralva”
• Lombinhos recheados com farinheira e bouquet de legumes
• Bochechas de porco cozidas em vinho do Porto e migas de espargos selvagens
• Borrego assado a baixa temperatura e puré de batata-doce

MENUS
CASAMENTOS



MENU
CASAMENTO
VEGANO

CANAPÉS FRIOS

•  Bolinhos de queijo vegano com mel e noz-pecã
•  Torradas de alfarroba com creme de caju
•  Espetadas de frutas tropicais
•  Mini tacos de tofu e tomate assado
•  Pão sírio com endívias e mousse de jaca

* Custo acrescido
Ceia: 8€/pax
Bar Aberto (1h): 8€/pax

CANAPÉS QUENTES

• Arancini
•  Cogumelos recheados
•  Pimentos Padrón recheados
•  Polenta panada 
•  Couves-de-bruxelas grelhadas
e molho de alcachofra 

PRIMEIRO PRATO

Gratinado de palmito
Bife Wellington vegano 
Moussaka vegana
Jaca desfiada 
  

 /C COGUMELOS PORTOBELLO

 /C MOLHO BARBECUE E GRATINADO DE COUVE-FLOR

SEGUNDO PRATO

Seitan tonkatsu 
Gnocchi de inhame, espinafre e castanha amazônica
Ensopado de shimeji e wakame 
Mapo Tofu

 /C NOODLES DE ARROZ E REBENTOS

 /C PURÊ DE MANDIOCA

 /C MOLHO TERIYAKI

 /C COCO E JALAPEÑOS

 /C CHILI VEGAN

 /C CREME DE TÂMARAS



MENUS
CASAMENTOS

* Custo acrescido
Ceia: 8€/pax
Bar Aberto (1h): 8€/pax

SOBREMESA
SERVIÇO BUFFET (4 OPÇÕES)

• Frutas Laminadas
• Mousse de chocolate com Flor de Sal
• Pudim de Ovos
• Dom Rodrigo (sob encomenda)
• Torta de Laranja
• Torta de Alfarroba
• Torta de Amêndoa
• Tarte de Figo
• Trilogia Algarvia

BAR ABERTO (Não incluindo)
Durante 1H30

•Água mineral
• Refrigerantes
• Cerveja
• Vinho branco “Monte dos Cabaços”
• Vinho tinto “TiagoCabaço.com”
• Whisky novo “Famous Grouse”
• Gin tónico “Gordon’s”
• Vodka tónico “Smirnoff”
• Rum

CEIA
(NÃO INCLUINDO)

• Caldo verde ou canja de galinha
do campo
• Chouriço assado
• Queijos | brie, camembert, queijo
da ilha, queijo da serra, queijo cabra*
• Mini hamburguers ou mini pregos*



EXTRAS
ALDEIA DA PEDRALVA

DECORAÇÃO

Mesas diferentes 

Cadeiras com coxim 

Copos cor 

Decoração de Ruas 

Mesas, Cerimónia, Flores 

Fardos de Palha 

Mantas para Fardos 

Terraço de Restaurante (luzes e balões) 

ESPAÇOS 
Cocktail no largo forno 
Licença ruído e cedência 

MAIS FESTA 
Prolongamento por hora e por pessoa                8€
No má ximo até às 03:00 

Sob orçamento

 Sob orçamento

Sob orçamento

Sob orçamento

Sob orçamento

Sob orçamento

Sob orçamento

Sob orçamento
com jogo de luzes e balões



SIM, MAS...
TERMOS E CONDIÇÕES

MANUTENÇÃO DA RESERVA
Só com o pagamento de depósito
inicial será garantida reserva.
Na ausência de pagamento de depósito
até uma determinada data, não
poderemos garantir disponibilidade.

PROCEDIMENTOS DE RESERVA
O cliente deve enviar com 60 dias de
antecedência uma listagem dos
alojamentos, de forma a assegurar os
mesmos.
O cliente deve providenciar um
cartão de crédito de forma a garantir
os cancelamentos e “no-shows”.
Todos os custos que não possam ser
endereçados aos individuais serão
cobrados no cartão providenciado

Os hóspedes poderão fazer as suas
reservas directas com a unidade através
da sua identificação mencionando o
nome do evento .
Neste caso, unidade solicitará os detalhes
do cartão de crédito de cada hóspede e
no caso de cancelamento ou “no-show”
em específico deste hóspede será
cobrado directamente a cada
participante.

CHECK-IN/CHECK-OUT
Check-in é feito a partir das 16h00.
No caso da Pedralva, habitualmente, o
check-out e até às 11h00
Chegadas mais cedo estão sujeitas à
disponibilidade. O check-out é feito
até às 12h00 a não ser que esteja
acordado uma hora diferente.

DEPÓSITOS
Será requerido um depósito de 30%
para garantir o evento ao CLIENTE do
montante total de todas as despesas,
incluindo o alojamento.
• Depósito inicial de 30%.
Depósito não reembolsável, em
caso de desistência
• Um depósito de 40% até 60 dias
antes do dia do evento.
• Um depósito dos restantes 30%
até 20 dias antes do evento.

CANCELAMENTOS TOTAIS
Número de dias antecedentes à
chegada do GRUPO: 30 dias
Indemnizações requeridas
(Alojamento e comidas e bebidas)
100,00%

FEES DE ALOJAMENTO
• O primeiro depósito não é reembolsável,
exceto se por decisão da unidade;
• De 30 dias a 16 dias antes da chegada
do GRUPO: 5% das reservas dos quartos
poderão ser canceladas sem qualquer
penalidade. Quaisquer outros
cancelamentos serão cobrados na
totalidade (100%);
• Menos de 15 dias antes da chegada do
GRUPO: qualquer cancelamento é
cobrado na totalidade (100%);
• “No-shows” serão cobrados ao CLIENTE
tendo em conta a reserva inteira desses
participantes;
• Todos os pontos mencionados não são
acumulativos.



SIM, MAS...
TERMOS E CONDIÇÕES

CONDIÇÕES GERAIS
O cliente será considerado responsável
por quaisquer danos na propriedade
causados pelos participantes do
Evento, seja nos quartos, zonas
públicas, restaurante, etc.
A unidade não pode
ser considerada responsável por
qualquer perda ou estrago que possa
ocorrer nos pertences do CLIENTE e
participantes.

Quaisquer alterações que surjam
relacionadas com este acordo têm que
ser confirmadas por escrito pelo cliente e
reconfirmadas da mesma forma pela
unidade.

JURISDIÇÃO
Interpretações e conflitos oriundos deste
contrato serão submetidos de
acordo com a Lei Portuguesa.

PROCEDIMENTOS DE
PAGAMENTO
O cliente é responsável pelo alojamento
comidas e bebidas e outras despesas
individuais. A fatura final será enviada ao
cliente.

Os pagamentos individuais são realizados
no check-out de cada hóspede. Qualquer
débito que tenha ficado em falta será
debitado na conta
do CLIENTE.






